HIiC URLA

Urlainin SUrdurdlebilir
Yerel Marka Allesi: Hic Urla

Hl(; Urla olarak; tiim ilhamimuiz Orgamk Hig
Zeytin  Ormanrndan  alan  dongiisel ve

stirdtirtilebilir bir ycrcl marka aﬂcsiyiz.

2010 yﬂmda Ahmed Elakdar ve Duygu
Ozerson Elakdarm zeytin tarm ile ba§13yan
yoleulugu ilk  giinlerinden  beri  gelecege
aktarabilecekleri  saglam  temellere  dayals;
dogaya, insana saygih, bolgesini yiicelten
katma degerleri ile fark yaratan bir marka

olabilmeyi hedefledi.
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hicceramics

Elakdar ¢ifti bugiin; Urlann en biiyiik
tarmmsal alant olan 2400 déniim Organik Hig
Zeytin Orman etrafinda yaracuklart donggisel
ve yerel ekonomi modeli ile tarm+- gastronomi

ve siirdiiriilebilirligi ayni potada birlestirmenin

gururunu ya§1y0r.

hicurla
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Marka  kurucu ortagl, Duygu Ozerson
Elakdar, ONAOO Profesyonel Zeytinyag
Tadim Uzmant; {ilkemizin énemli tarmmsal ve
kiiletirel degeri olan zeytinyagim tiiketiciye
anlarmak ve kaliceli zeytinyagimin tiiketimini
arctrmak i¢in Urla Cooking Class biinyesinde
“Zeytinyag Okuryazarhig Egitimleri” vermeye
devam etmektedir.

Hic Urla Ailesi bijnyesinde; Hig Lokanta,
Hig Zeytinyagy, Urla Cooking Class ve
Hig Seramik markalarmi barmdiran bir

ckosistemdir.

ww.hicurla.com
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HIiC ZEYTIN ORMANI

Urlanin Karbon Yutag)

Organik Hic Zeytin Ormani

Hi¢ Zeytin Ormani, Urla Bademler Koyii
smirlart igcrindc tiim ckosistemi korunmu§
2400 déniim  ormanlik alani(;erisindc 1450
déniimii 6o.000 zeytin agact dikili, tiim
venilebilen  yabani  bitkileri  Organik
sertiﬁka]and1rﬂm1§, Urla Yarimadasinin tek
parselde igletilen en biiyiik gida ormandr.

Ulkemizde “Dogadan Toplama” yéntemiyle
ekonomiye kazandirilan ilk besin ormant; Hi(s‘
Zeytin Ormant. Bu yoniiyle; Siirdiiriilebilirlik
Yerel korumak

ve Floray: tizerine
kurgulanmig  tarma  ve  tarma  dayah

ckonomik modellere yenilikgi bir bak1§ agist
getiren iilkemizdeki ilk modeldir.

Bir aga¢ wyilda ortalama 22 kilogram
Lkarbondioksiti (CO2) emebilir.
I kg gldzl augt = 25 kg CO, sahnmina es

degerdir.

/

Buna  gbre; Organik tarmm prensipleriyle

koruma altmda tutulan Hi¢ Zeytin Ormam
yilda 107 ton gida angmmn cevreye verdigi
zarara egdeger oranda 26,8 ton CO, yutarak,
markanin iretim  faaliyederi ile  yaraalan
karbon ayak izini fazasiyla sifirlamakea ve
Urla’nin temiz gelecegini kommaya onemli ve

siirdiiriilebilir bir kack: saglamakeadir.
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Zeytin agaglarlmm %100  Surdirilebilir
yontemlerle suluyoruz. Urla  Bademler
Orgamk Sertifikalt

chtinyag1 igligimiz—gda iretim alanimiz ve

bulunan

Kéyinde

seramik atSlyemizde %100 yesil giines enerjisi
kullanarak ~ olumlu

HITUI‘IYOI"UZ.

cevresel  etkimizi

Hi¢ zeytin Ormang; Urla ilgesi dzelinde en
buyuk organik tarim vahasi olmast niteligiyle;
bé')lgemizin dogal flora ve faunasini yogun
schirlesme baskisma kargi direncle koruyan bir
dogal tabiat ve yagam parkidir.
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THE BEST SUSTAINABILITY AWARD Gault:> = Sustainable Restaurant Certification Program
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Ormandan Tabaga
SUrdurdlebilir bir

Urla Restorani

Hig Lokanta; ilk kez 2022 _\'ﬂmda isvigrc

fenseili  “Ecocook Sustainable Restaurant

tificate” Stirdiirtilebilir Restoran

Sertifikasina layik goriilmis  tilkemizde bu

alanda sertifikah tek restoran olmustur.
Kurulusumuzdan beri bizimle olan Sef Ekin
Can Kiin onderligindeki  Hi¢  Lokanta

1\/’lutﬁlg1 titiz ve 6zverili bir gu]l;‘manm eseridir.

2018 yllhnda, Urlanm Tarihi §ehir Merkezi:
1 - ) o (o Q, 111 0y,
Sanat Sokaginda uzun siiren bir restorasyon Bib Gourmand ve Gaule & Millau 2024

gah§mns1 sonrast k:lpﬂanm acan Hic Lokanta; RCthH. En lyi Stirdttilebilir Restoran ve
Utla gastronomisini - goriiniir kilmak  ve Ddiillerine 1"1.\']1{ g01uhnL1§tL11‘,
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“Ormandan Tabaga, “Yeni Urla Mutfagmf

dfln_\'il_\'il (‘111}’[11”1]]111{ 1(;1]] kunﬂmt1§u11: M I C H E L I N

Green Star

Tarihi $chir Merkezi - Sanat Sokagi nois2 Urla - Izmir
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MICHELIN

‘ Sustainable Restaurant Certification Program

ECOCOOK

Hic Lokanta Neden SUrdUrUlebilir?

e Uriin secimlerinde ¢evresel etkilerimizi

de goz oniinde  bulundurarak ba§ta
zeytinyagmmiz ve tiim ycnilcbﬂcn yabani
bitkilerimiz ve bostanmiz olmak {izere
%60 oranmnda kendi tarmmsal alanimuzda
yetigtirdigimiz ~ ve  kendi  organik
sertifikalt iiretim tesisimizde igledigimiz
tirtinleri kullantyoruz.

“Dogadan

ckonomiyc kazandlrllzm ]Z)CSi]’l ormanini

Toplama” y(intcmiylc
soﬁ*aya yansitan ilk 10](211’1t21_yll. Bu
yoniimiizle Siirdiiriilebilirlik ve Yerel
Floray1 korumak iizerine  kurgulanmig
tarmma  ve tarmma  dayali  ekonomik
modellere ycnilikgi bir b:1k1§ acist
getiriyor  ve siirdiiriilcbi]irligc gcrgck
anlamda sahip glklyoruz.

Yerel tcdan'kgilcrlc gah§arak hem ycrcl
kalkinma ya destek oluyor, hem de 6o km
yakla§1m1 ile  karbon ayak izimizi
azaltyoruz.
Asla  tek
kullanmiyoruz.
Su , Elekerik ve Yakat tiketimimizi
61(5"L'1yor ve ilcriyc donitk  azaltma

kullanmbk  plastik

hedefleri koyuyoruz.
e Mutfagimizda asla ithal gida iiriinleri

kullanmiyoruz.
. i§lenmi§ irtin tedarikimizi minimuma

indirdik.

¢ Tiim avklarmuz1 déniigtiiremeyecegimiz
asamaya gelinceye kadar degerlendiriyor
sonrasinda ayrigtiryoruz. Bickisel atiklar:
kompostluyor ve Ormanda zcytinlcrimizi
beslemekte kullanyoruz.

o Siirdiriilebilir ~ Menii
Meniimiizde Cogmﬁ i§arctli tirtinlere,

° Tcdaﬁkcs‘ilcrimizin ha}Vansa] tirtinlerde

hayvan refaht ilkelerini dikkate alan, adil
ve verimli ticareti destekleyen, ckonomiye
etkilerini goz oniinde  bulunduran,
faa]iycdcrindc minimum gevresel etki
yaratacak §ckﬂdc enerji, su, atk yonetimi,
Ckipman secimi gibi fakeorleri g0z
oniinde bulunduran tireticilerden
olmasma 6zen gosteriyor ya da onlart bu
yéndc ilerleme kaydctmclcri icin

bi]gilcndiriyor ve dcstckliyomz.

Hig 1 okanta 160 ylllﬂ( tarihi tescilli bir tag
binamizn  restoran  cahgmasindan
baglayarak  kullandigmmz ~ ingaat ~ ve
dckorasyon malzemelerinin
sﬁrdﬁrﬁlebilirligine (dayamkh ve ekolojik
ingaat malzemeleri ve geri dﬁnﬁ§ﬁm)
bﬁyiik onem gésterdik

Yerel tedarikgilerle gah§arak hem ycrd
kalkinma ya destek oluyor, hem de 6o km
yaklaglml ile  karbon ayak izimizi
azaluyomz.

Sifir  Auk olmaya Ozen  gOsteriyoruz.
Ana]og pisirim teknikleri  kullanarak:
[sleme, asitee pisirme, fcrmcntasyon,
kiirleme, gim]cndimlc glda israfini
onliiyoruz.

uyguluyomz.

vegan, vejetaryan ve saghkh tiriinlere yer
veriyor ve et §eker ve tuz oranini
azaltmak icin §a11§1y0ruz. Stirdiiriilebilir

balik tedarik ediyoruz.
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o Aldigmiz  dim  kararlarda  kaynak

etkin]igi ve Verim]iligini dikkate alan,
sorumlu satm almayl ilke edinen, ycrcl
{iretim ve titketimi dcstcklcycn, tiiketim
stirecinde  atik olu§umunu en  aza

indirmcyc hcdcﬂcycn i§lctmcyiz.

Sadece zeytinyag kullantyoruz. Ciinkii
zeytinyagi en saghkh yag, Ama bunun da
otesinde  Urlanm  zeytin  tarihindeki
onemli yerinin farkinda ve bunun
gururunu yasayan bir zeytinyagy iireticisi
lokanta olarak, mutfagmlzda
zcytinyagmdan ba§k;1 bir yag
kullanmama sorumhﬂugumuz Oldugunu
diigtintiyoruz.

L Porsiyon boyutlarmn21 ayar]ayarak thlga

déniigen gida mikearim azaleok.

e Masa ortiisii ve tek kullanimhk slak

mendiller kullanmiyoruz.



